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SÜTLÜ UN ÇORBASI

1 su bardağı un
4 çorba kaşığı margarin
2 çorba kaşığı domates salçası
1 su bardağı süt
6 su bardağı et suyu
Tuz

Margarini bir tencerede kızdırın ve unu içine koyarak, devamlı karıştırmak suretiyle kavurun. Sonra et suyunu
ilave edin. Domates salçasını biraz su ile karıştırıp, çorbaya katın. Tuzu ve sütü ilave edip kaynatın.
Rendelenmiş peynir ile süsleyip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:33131 • adı:Sütlü Un Çorbası • gönderen:atılgan • indirme tarihi:10.04.2025 - 18:44

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-un-corbasi-vt24355
http://www.tcpdf.org

