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SUTLU TUZLU BISKUVILER

Malzemesi:

2 ¢ay bardagi un

2 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kagsi@ eritilmis margarin
1 cay bardagi sit

1 cay bardagi su

Hazirlanisi:

Unu, kabartma tozunu ve tuzu karistirip eleyin. Margarini yavas yavas ilave edin. Sitl ve suyu katarken hamuru
devamli yogurun. Yumusak bir hamur meydana gelmelidir. St ve su yumusak bir hamur i¢in yeterli olmazsa,
biraz daha sit ilave edebilirsiniz. Unlanmig hamur tahtasinin Gzerinde hamuru 1,5 cm. kalinhidinda acin. Gesitli
biskuvi kalplari ile hamurdan parc¢alar kesip, yaglanmis tepsiye dizin ve sicak firina koyarak 12-15 dakika kadar

pisirin.
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