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SUTLU TULUMBA

1 su bardag st

1,5 su bardagi un

1,5 yemek kasigi margarin
2 yumurta

3 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

Serbeti kaynatip sogumaya birakiyoruz, sttl ve yadi tencereye koyuyoruz, kaynatmadan yag erir erimez unu
ekleyip altini kapatiyoruz. sogutup iki yumurtayi ekliyoruz, sikma torbasina ya da saklama posetini ki¢ik
delerek kiguk kiguk sikip yagda cevire cevire kizartiyoruz, pisenleri soguk serbete atiyoruz, bes on dakika
bekletip servis yapiyoruz.
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