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SUTLU TELKADAYIF

Tugrul Savkar

1 kg. ¢ig telkadayf

250 ml. s(t (1 su bardag)
300 ml. eritilmis tereyagi
300 gr. iri gekilmis ¢eriz igi
Surubu igin:

2 kg. tozseker (8 su bardag)
1750 ml. su (7 su bardagi)
1/2 adet limonun suyu

Gig telkadayifi sutle iyice ovusturun. Kurumamasi igin Uzerine bir bez drterek biraz dinlendirin. Firininizi
200°C'ye getirip 1sitin. )

Tepsiyi 3 corba kasigi eritiimis tereyagdi ile yaglayin. Kadayifin yarisini tepsiye déseyin. Uzerine ¢ekilmis ceviz
icini serpistirin. Kalan kadayifi da ddseyerek tepsiyi tamamlayin.

Bir firca ile kalan eritilmis tereyadini kadayifin Gzerine serpin. Tepsiyi sicak firina stirerek kadayifi 30 dakika
pisirin.

Surubunu hazirlamak igin sekeri ve suyu bir tencerede karistirarak kaynatin. Surup kivamina gelince limon
suyunu katip karigtirin. Bir tagim kaynatip atesten alin. Pigen kadayifi firindan ¢ikarip 2-3 dakika dinlendirin.
Uzerine kaynar haldeki surubunu dékip kendi tepsisinde sogumaya birakin, lyice soguduktan sonra servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:75416 « adi:SGtll Telkadayif » gdnderen:tadigiizel « indirme tarihi:24.04.2024 - 04:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-kadayif-vt1002
http://www.tcpdf.org

