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SUTLU TEL KADAYIFI

750 gr tel kadayifi

5 bardak toz seker

3 bardak sit

1,5 bardak sadeyag veya margarin
125 gr i¢ badem

Kadayf iyice didiklenerek sagaklandirilir, kenarli bir tepsiye dogenir. Erimis haldeki yag tsttine gezdirilir ve orta
firnda 40 - 45 dakika pisirilir. lyice kizarmig olan kadayif firndan ¢ikarilir. Yag stiztldikten sonra sttli surup
sicak sicak tizerine dokdillr. Agzina da bir kapak kapatilir. Soguduktan sonra alt Ust etmek suretiyle kadayif bir
tabaga alinir. Uzerine bir miktar suda kaynatiimak suretiyle kabuklari ¢ikarilip et makinesinden gegirilmis
mademler serpilir ve dylece servis yapllir.
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