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SUTLU TAZE FASULYE

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):

1/2 kg taze fasulye,

1/2 su bardagi yagsiz stit,

1 ¢corba kasigi rendelenmis gravyer peyniri,
1 tutam cevz-i bevva,

tuz

karabiber.

Yapiligt:

Taze fasulye (mimkinse ¢ali fasulyesi) ayiklanir ve tuzlu suda haglanir. Fasulyeler iyice ezilmeden atesten
indirilir, suyu sOzdlUr ve tencereye konur. Rendelenmis gravyer peynirine azar azar yagdsiz ilik sit katilarak iyice
kanstinilir. Bir tutam rendelenmis cevz-i bevva ve yeteri kadar karabiber ile tuz serpildikten sonra, bu karigim
taze fasulyenin Uzerine dokdullr. Tencerenin kapadi kapatilir ve ara ara karigtirilarak kuvvetli ateste 10 dakika
kadar pisirilir. Pistikten sonra kiguk servis tabagina alinir ve garnittir olarak kullanilir (6zellikle av hayvanlarinda
tercih edilir).
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