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SUTLU TAVUK SUYU CORBASI

3 litre tavuk suyu

1 litre st

100 gr krema

200 gr cesitli sebze
75 gr tereyagi

200 grun

2 tane sog@an (irice)

Bir tencereye yag konur. Sogan ve sebzeler ince ince dogranarak tencereye bogaltilir. Tencere karistirilip i¢ine
tavuk suyu katilir. 20 - 25 dakika kadar kaynatilir. Bir kusanede sitle un bulamag haline getirilir, tencereye
bosaltilir, bir taraftan karistirilir. Yarim saat daha kaynatilir. Sonra ince delikli sizgegle stizulir. Tavuk etinin
beyaz kisimlari kiyilir ve biraz tuz ve krema ile ¢gorbaya katilir.
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