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SUTLU TAVUK

6 adet tavuk budu

2 domates

1 su barda@ haslanmig bezelye
4 adet kuru sogan

1 demet taze sogan

4 adet patates

2 su bardagi sut

3 ¢orba kasiJi salca

2 havug

4 sivri biber

Tavuk butlarini bir gece ya da 3 saat 6nceden sutin igine yatirin. Tencereye 6nce halka seklinde dilimlenmig
patatesleri dizin. Ardindan kuru sodanlari sonra biberleri kat kat dizin. Uzerine sutln iginden ¢ikardiginiz tavuk
etlerini yerlestirin. SUtln igine de salga ve arzu ettiginiz baharatlar ekleyip bezelyelerle beraber tencerenin igine
dokan. Kisik ateste 45 dakika tavuk etleri iyice pisinceye kadar kapa@ kapali olarak pismeye birakin. Bu tarifi
firnda da hazirlayabilirsiniz.
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