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SUTLU TAVUK CORBASI

1 ¢orba kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi sade yag

Yarim su bardag: st

1 ¢orba kesigi pirin¢ unu

2 su bardag tavuk suyu ve kiyllmis gdgus eti
1 adet sogan

Yeteri kadar tuz

Bir kap icinde; yag, kiyilmig sodan, un, kavrulur, iki bardak kaynamis tavuk suyu ilave edilerek yarim saat
pigirilir. Bir kasik pirin¢ unu, yarim bardak st ile karistinilir, corbaya katilir, yarim saat pisirilir. Yumurta ilave
edilerek stizgecten gegirilir. Pismis tavugun gdgstinden ddrtte biri ince, uzunca kesilir, gcorbaya katilir.
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