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SUTLU TAVUK CORBASI

Malzemeler: (4 Kisilik)
6-7 bardak tavuk suyu.

1 tavuk budu.

1 kasik un.

1 su bardag Sutas sut.

1 kaslk Sitas tereyag!.

1 yumurta sarisi.

Y2 ¢ay bardag tel sehriye.
Y2 demet maydanoz.

Yapiligi

Bir tavuk budunu hagladiktan sonra dograyin. Tencereye Siitag tereyagdini ve unu koyarak pembelegene kadar
kavurun. Uzerine tavuk suyunu yavas yavas karistirarak ilave edin. Haglanmig tavuk etleri ile tuzu ve karabiberi
de katarak kaynatin. Kaynayan tencereye sehriyeleri atin. Ayr bir kasede Sitas sit ve yumurta sarisini iyice
¢irpin. Sehriyeler pisince bu karigimi tencereye ilave edin. Bir-iki dakika kaynadiktan sonra ince kiyilmig
maydanozla sicak olarak ikram edin.
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