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SUTLU TAVUK CORBASI

2 sogan

1 tath kasidi tuz

2 kahve fincani un

1 bardak dogranmig tavuk eti
2 litre tavuk suyu

3 corba kasiJi yag

1 bardak sut

Tencereye kiyilmig sogan ve yagd koyup kavurun, sonra tavuk suyunu ilave ederek kaynatiniz. Bagka bir kapta
sUtle unu iyice karistirip kaynamakta olan tavuk suyunun icine karigtirarak ilave ediniz. Agir agir kaynayarak 20
dakika pisirin. Ardindan tavuk etlerini ilave edip servis yapiniz.
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