B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU TAVUK CORBASI

1 tavuk budu

3 ¢corba kasiJ! siviyag

1 yumurta

2 fincan un

4 su bardag tavuk suyu
4 su bardagi su

1 su bardag st

1 tatl kasidi nane

1 sogan

Tuz

Tavuk budu bir tencereye konularak yeterince suyla haslanir. Pigince sudan ¢ikarilip kliglk parcalara bélinip
aylklanir. Sogan ince bir sekilde dogranir. Tencereye alinip yag ile kavrulur. Un ilave edilip kavurmaya devam
edilir. Tavuk suyu gorbaya ilik olarak ilave edilir. 4 su bardagi su ve kiigiik kiigiik tavuk etleri ilave edilip kisik
ateste pigirilir. Atesten alininca bir kapta cirpiimis yumurta ve st Uzerine ilave edilir. Uzerine nane serpilip sicak
servis yapllir.
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