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SÜTLÜ TART EKMEK

250 gr ekmek unu
200 gr İçim Süt
100 gr somon füme
7 gr ekşi maya
1 tatlı kaşığı tuz

İçim Süte mayayı katın ve eritin. Ekmek ununu ve tuzu ilave edin. İyice yoğurarak homojen bir hamur haline
getirin. Hamuru metal ekmek kalıbına dökün.
12 dakika dinlendirdikten sonra 220 derecelik fırında 30 dakika pişirin. Ekmeği kalıptan çıkarın. Biraz
dinlendirdikten sonra dilimleyin. Sütlü ekmeğinizin üzerine füme somonları paylaştırın. Karabiberle tatlandırıp
servis edin.

© lezzetler.com tarif no:180112 • adı:Sütlü Tart Ekmek • gönderen:dolu • indirme tarihi:27.04.2025 - 09:43

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-tart-ekmek-vt124048
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/sutlu-tart-ekmek-180112.jpg
http://www.tcpdf.org

