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SUTLU TART EKMEK

250 gr ekmek unu
200 gr Igim Sut
100 gr somon fime
7 gr eksi maya

1 tath kasidi tuz

icim Siite mayayi katin ve eritin. Ekmek ununu ve tuzu ilave edin. lyice yogurarak homojen bir hamur haline
getirin. Hamuru metal ekmek kalibina dékin.
12 dakika dinlendirdikten sonra 220 derecelik firinda 30 dakika pigirin. Ekmegi kaliptan ¢ikarin. Biraz

dinlendirdikten sonra dilimleyin. SUtli ekmeginizin Gizerine fime somonlari paylastirin. Karabiberle tatlandirip
servis edin.
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