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SUTLU TARHANA CORBASI

4 kisilik

2 ¢orba kagiJi tarhana

2 su bardagi su

1 paket et suyu tableti

Yarim ¢orba kasigi domates salgasi
1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyagd

Nane

Kirmizibiber

Tuz

Tarhanayi 1 giin yarim bardak suda bekletin. 2 su bardagi suda 1 paket etsuyu tabletini eritin. SGtle birlikte
tencereye aktarin. Domates salcasini ekleyin. Su kaynadiginda tarhanayi tencereye yavas yavas ve surekli
karistirarak, ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Koyulagincaya kadar kaynatin. Kisik ateste 7-8 dakika daha kaynatin.
Tereyagdini kU¢Uk bir kapta eritin. Atesten alip naneyi ekleyin. Tereyagli naneyi pisen ¢orbanin tzerine gezdirin.
Kirmizibiber serperek, servis yapin.
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