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SUTLU SULTAN SARMASI

3 su bardag st

1 su bardag seker

2 ¢ay bardag piringunu

1 tath kasidi nisasta

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 su bardagi kiyilmig badem

ilk islem olarak orta bilyiikliikte kare bir tepsiye yagh kagrt serilir. Uzerine bademler homojen dagilacak sekilde
birakilir. Tencereye sUt, seker, piringunu ve nisasta konur, orta ateste sirekli karistirarak géz g6z olana kadar
pisirilir. Margarin eklenir, atesten alinir, mikserle en az 5 dakika ¢irpilir. Bademleri siyirmayacak sekilde tepsiye
dokulur. Duzeltilir, buzdolabinda bir gece bekletilir. Ertesi giind muhallebiden kibrit kutusundan biraz blyuk
dikdoértgenler kesilir.

Sonra bu dikddrtgenler rulo yapilarak servis tabagina dizilir.

A
Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 02.05.2023

© lezzetler.com tarif no:37899 « adi:SGtli Sultan Sarmasi « génderen:konuK « indirme tarihi:29.03.2024 - 09:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-sultan-sarmasi-vt28061
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/sutlu-sultan-sarmasi-37899.jpg
http://www.tcpdf.org

