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SULTAN SARMASI

1 litre st

1 su bardadi + ¢ceyrek su bardag seker
1,5 Tirk kahvesi fincani nisasta
1 Turk kahvesi fincani un

2 dolu yemek kasidi kakao

1 paket vanilya

50 gr margarin

Uzeri igin:

1 paket krem santi

Krem gsanti i¢in 1 su bardagdi st
Hindistancevizi

Bir tencereye sit, un, seker, nisasta ve kakao alinarak karistirilir.

Mubhallebi kivamina gelene kadar karistirilarak pigirilir.

Altinl kapatmaya yakin margarin ve vanilya eklenerek yagin erimesi saglanir ve alti kapatilir.
BuyUk boy firin tepsisinin tabani bolca hindistancevizi ile kaplanir.

Hazirlanan muhallebi dikkatlice tGzerine ince bir sekilde gezdirilir.

Bu gekilde sogumaya birakilir.

lyice sogudugunda krem santi de hazirlanarak tzeri tamamen kapatilir.

Krem gsantinin erimemesi i¢in muhallebinin iyice sogumus olmasi gerekmekte.
Ardindan dilimlenir.

Rulo seklinde sarilacagi icin uzun dilimler olmalidir.

Bir kenarindan kaldirlarak dikkatlice sarilir ve servis edilir.
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