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SULTAN SARMASI

Muhallebisi i¢in:
Sut

Un

Seker

Kakao

Nisasta

Sekerli vanilin
Tereyagdi

Kremasi igin:
Girpilmis krema
Altina sermek igin:
Toz hindistancevizi
Arasina serpmeX igin:
Toz Antep fistigi

Bir tencerede un, toz seker ve kakaoyu karistirip, Uzerine yavasga sut ilave edip surekli karistirarak orta ateste
pisirin.

Koyulagsmaya ve baloncuk ¢gikarmaya baslayan muhallebinin icerisine tereyadi ekleyin ve tekrar karigtirin.
Koyulagsan ve pisen muhallebiyi ocaktan alamadan énce vanilini ekleyip karistirin ve ocaktan alin.

Finn tepsisine Hindistan cevizini yayin.

Muhallebiyi, Hindistan cevizinin tzerine dikkatlice yayin.

1 giin boyunca buzdolabinda bekletin.

1 guin bekleyen muhallebiyi 8 esit dikddrtgen olacak sekilde kesin ve krem gsantiyi tim yiizeye yayin.

Bir spatula yardimiyla dikddrtgen parcalari yavasca rulo haline getirin.

Uzerine, arzuya gore antepfistigi serpistirerek servis edin.
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