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SULTAN SARMASI

1 litre st

1,5 su bardagi un

1 su bardagi toz seker
3 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi tereyagi
1 paket vanilya

i¢ dolgusu igin:

2 paket krem santi

2 su bardagi soguk sit
Digiigin:

2 su bardag hindistancevizi

Un, seker ve kakaoyu genis bir tencereye alip karistirin.

Karigimi orta ateste muhallebi kivamina gelene kadar pisgirin.

Kaynadiktan sonra vanilya ve tereyagini da ekleyip hizl bir sekilde karigtirin.

Purtzsin bir kivam almasi i¢in de 5 dakika mikserle ¢irpin.

Kare ya da dikdortgen seklinde blyik bir firin tepsisinin tabanina Hindistan cevizini serpip iyice yayin.
Uzerine sicak muhallebiyi dékin ve spatula yardimiyla her tarafi esit olacak sekilde yayin.
Muhallebinizi 1 saat kadar buzdolabinda bekletip katilagsmasini saglayin.

St ile krem santiyi iyice ¢irpin. Soguyan muhallebinin lizerine yine her tarafi esit olacak sekilde yayin.
Tekrar buzdolabinda en az 2 saat dinlendirin.

Talyr buzdolabindan ¢ikardiktan sonra dikddrtgen parcalar halinde kesin.

Daha sonra dilimleri bir spatula yardimiyla rulo seklinde sarip servis edebilirsiniz.
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