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SUTLU SOGAN CORBASI

4 orta boy sogan

3 yemek kasigi yag

2 kasik un

1 bardak sut

6 bardak su

1 adet et bulyon

Karabiber

1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Soganlar ince kiyilir ve kisik ateste yagda kavrulur. Yumusayan soganlara un eklenir, un kavrulur. 1 bardak ihk
siit eklenerek karigtirilir. Sicak su ve et bulyon eklenir, karigtirarak kaynatilir. Kisik ateste 15 dakika pisirilir. El
blendarindan gecirilir, tuzu kontrol edilir. Kivami koyu olursa sicak su eklenir. Istege gére karabiber eklenir. Bir
tasim daha kaynatilir. Rendelenmis kasarla servis yapilir.
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