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SUTLU SELALANIK BOREGI

Hamuru icin:

3.5 bardak un

1 kahve fincani pudra sekeri
1 bardak tereyagi
Mubhallebisi icin:

3 bardak sit

1 kahve fincani nisasta
4 yumurta

2 tutam tuz

Surubu igin:

2 bardak toz seker

1.5 bardak su

1 tath kasidi limon suyu

Un, pudra sekeri ve yad karisimindan bir hamur yodurun. Bu hamuru yaglanmig bir tepsiye koyun ve firnda
kizarincaya kadar hafif ateste pisirin. Stt, nisasta ve tuz karisimindan yapilan muhallebinin dstline yumurta
kirarak iyice karigtirin ve bu karigimi firindan ¢ikan tzeri pembelesmig tepsinin Ustene dokin. Tekrar firina verin.
Uzeri pembelesince ¢ikarin. Soguduktan sonra Uizerine seker, su ve limon suyundan olusan serbetini dékip,
soguyunca servis yapin.
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