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SUTLU SEHRIYE CORBASI

Halig Universitesi

Sehriye 1 su bardagi

St 1 su bardag

Domates salcasi 1 yemek kagigi
Siviyag 3 yemek kasigi

Su 5 su bardagi

Nane 1 tutam

Tuz 1 gay kasigi

3 yemek kasigi siviyag ile 1 yemek kagsiJi salca tencereye koyulur ve ocagin Gzerinde karistirarak kavrulur.
Salga kavrulduktan sonra tizerine 5 su bardagi su ilave edilip karistirilir ve kaynamaya birakilir.

Gorbanin suyu kaynamaya baslayinca, tzerine 1 su bardagi ara sehriye ilave edilir.

Sehriyeler yumusayincaya kadar kisik ateste kaynatilir.

Sehriyeler yumusayinca gorbaya karistirarak 1 su bardag@i sit eklenir ve 1 tasim daha kaynatilir.

Sonra gorbaya tuz ile nane ilave edilip karistirilir.

Sicak olarak servis edilir.
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