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SUTLU SEHRIYE CORBASI

1 bardak tel sehriye
6 kasik un

2 bardak sit

1 bardak su

1 cay kasig tuz
100 gram margarin
1 kasik pul biber

Un iki bardak su ile iyice ovulur. Tel tel dokilmesi saglanir. Bir bardak su, bir miktar tuz atilarak sehriyeyi katip
kaynatilir. Kaynamakta olan suya un karigtirlarak kivamini koyulastirin, pisinceye kadar kaynatilir. Igine stt ilave
edilir, tuzu kontrol edilir. Margarinle pul biberi kizartip Gizerine dokiin Servis sicak yapin
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