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SUTLU SEFTALI TATLISI

50 Gr Sana Klasik Kase

5 Adet seftali

2 Yemek Kasigdi piring unu

1 Litre stt

1 Bardak toz seker

2 Yemek Kasidi bugday nisastasi
1 Bardak toz seker

1 Paket vanilya

3 Yemek Kagidi toz badem

1 Adet Cubuk tarcin

Seftalilerin kabuklarini soyuyoruz ve ortadan bélerek gekirdeklerini aliyoruz. i kisimlarini tencere zeminine
diziyoruz. Uzerine tozsekerimizi serpiyoruz. Gubuk tar¢ini da bélerek atiyoruz tencere icerisine.Daha sonra
ocaga koyarak kapagd kapatiyoruz. Kremanin hazirlamasi asamasina geciyoruz. SUtU, toz sekeri, nisastayi ve
piring ununu ekliyoruz ve pisirmeye devam ediyoruz. Ardindan ise vanilyayi ve sana yagi ekliyoruz. Kaynayinca
ocaktan aliyoruz. Firin tepsisine kremayi dékerek Uzerine geftalilerimizi glizelce diziyoruz. Dilerseniz kaselere
paylastirarak seftalileri dizebilirsiniz. Tercih size kalmis.
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