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SUTLU SEBZELI LEVREK

1 adet iri levrek

1 su bardag st

1 adet havug

2 adet patates

2 adet kuru sogan

1 adet dolma biberi

1 dis sarimsak

2 adet domates

1 ¢corba kasigi un

1 yaprak defne

4-7 adet tane karabiber
1 tath kasidi tuz

5 ¢orba kasiJi siviyag

Sogan, biber, havug ve sarimsak dogranir. Yagda 5-6 dakika cevrilir. Uzerine 1 su bardag kadar su, defne
yaprag, karabiber, tuz ve 1 gay bardagi suyla karigtirilmig un eklenir. Bir tagim kaynayinca sicak st ve levrek
atilir. Tencerenin kapag@i kapatilir. Yarim saat kadar pisirilir. Servis yapilacag zaman tabagda ¢ikarilir. Uzerine
biraz suyu gezdirilir, kenarlarina havug ve patates konur.
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