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SUTLU SEBZE CORBASI

https://www.bim.com.tr

3 su bardag sicak su

1 Hiurrem et bulyon

1 tepeleme corba kasi§i Binvezir tereyagi
4 corba kasidi Sinm Naturel sizma zeytinyagi
Yarim sogan

1 orta boy havug

Yarim kabak

Yarim orta boy patates

4 adet yesil biber

2 adet kapya biber

2 tepeleme corba kasigl Efsane un

3 su bardagi Dost sit

1 cay kasigi Rafine sofra tuzu

1 cay kasigi Destan karabiber

4-5 dal dereotu

Ustl igin:

1 corba kasig Binvezir Tereyagi

1 cay kasigi Destan Pul Biber

Yarim sogani, 1 havucu, yarim kabag, yarim patatesi, 4 adet yesil biberi ve 2 adet kapya biberi kabaca
dograyin. )

1 tepeleme ¢orba kasidi tepeleme tereyagdini ve 4 ¢orba kagigi zeytinyagdini tencerede orta ateste isitin. Igine
dogradiginiz sebzeleri ekleyip 5 dakika kavurun.

Sebzelerin lzerine 2 tepeleme gorba kasidi un ekleyin ve 2-3 dakika daha kavurmaya devam edin.

3 su bardag sicak suya 1 adet et bulyon ekleyin ve iyice karistirin. Hazirlanan et suyunu ve 3 su bardagi stti
tencere ilave edin.

Ocagin altini kisip sebzeler yumusayincaya kadar pisirin ve ardindan blender ile ¢gekin. Bu agsamada birer ¢ay
kasig tuz ve karabiberi ekleyin.

Ayri bir ocakta 1 ¢orba kagigi tereyadi ve 1 ¢cay kasigi pul biberi kirmizi rengi ¢ikana kadar.

Servis ederken ¢orbanin Uzerine kirmizi yagdan gezdirin ve ince ince kiydidiniz 4-5 dal dereotunu serpin.
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