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SUTLU SEBZE CORBASI

1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 adet patates

1 sap pirasa

1 yumurta sarisi

1 corba kasigi un

1 cay bardagi sivi yag
1 su bardag st

1 tutam tuz

Aldigi kadar su

Bir tencereye 2 litre kadar su dokelim. Uzerine kiigUk kiip kiip dogranmis havug, patates ve pirasayi ekleyelim
ve kaynamaya birakalim. Ayri bir kabin igine sivi yag koyup kizdiralim. Ince dogranmis sogani yagda kavuralim
ve 1 gorba kasigi un dokelim ve unumuzu soganla birlikte iyice kavuralim. Daha sonra Gizerine iki bardak kadar
su dokerek iyice ¢irpalim ve kaynamakta olan sebzelerimizin Gzerine dokelim. Cirpma teliyle ¢irpalim. Ote
yandan bir kabin i¢ine bir bardak siit ve bir yumurta sarisini alalim. Cirpma teliyle iyice ¢irpalim ve gorbamizin
Uzerine dokelim. Daha sonra bir tutam tuz serperek gorbamizi kaynamaya birakalim. Bes dakika kadar
kaynadiktan sonra atesten alip servis yapalim.
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