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SUTLU SARIMSAKLI UN CORBASI

4 bardak sut
Sarimsak
Tuz
Karabiber
Tereyagdi
Yumurta
Sirke

Tencereye 4 bardak sit, dévilmis 8 dis sarmisagin bir bélimUnu, biraz tuz, biber koyup kaynatin. 1 kahve
fincani dolusu unu 1 kahve fincani dolusu tereyagiyla ezdikten sonra hi¢ durmadar karistirarak kaynayan site
katin. 4 yumurtanin sarilarini bir yana ayirip aklarini da gikarip agir agir ekleyin. Tencereyi ategten alip 1 ¢corba
kasiJ! sirkeyle birlikte ¢irptiginiz yumurta sarilarini katin Uzerine de sarimsagin kalanini gezdirip servis yapin.
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