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SUTLU SANDVIC EKMEGI

2 su bardagi ik stt
1paket instant maya

1 cay bardadi aygicek yagi
1 adet yumurta aki

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Siit, seker ve maya karistirilir. Uzerine diger malzemeler eklenir. Ele yapismayan orta sertlikte bir hamur yapilir.
Hamurun tzeri kapali olarak 1 saat dinlendirilir. Sonra 10 esgit pargaya ayrilir. Pargalara oval gekil verilir ve
yaglanmig tepsiye aralik birakarak dizilir. Bu sekilde tepside yarim saat kadar bekletilir. Uzerlerine yumurta
sarisi surdldr. Onceden isitiimis 190 derece firinda kipkirmizi olana dek pisirilir.
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