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SUTLU SAKIZ KABAGI CORBASI

Malzemeler:

3-4 adet kabak

1 kasik piring

2 bardak sit

3 bardak et suyu

2 kasik un

Karabiber

Tuz

Rendelenmis kasar peyniri
Dereotu

Yapiligt:

Piringler az suda haglanir. Yagda un sarartilip sit ilave edilir. Kabaklar soyulup kip kip dogranir, corbaya ilave
edilir. Pirincler atilir, tuz, karabiberle karistirilip tatlandirilir. 20-25 dk. pisirilir. Pisen ¢gorba robottan gegcirilebilir
veya kabaklar rendelenerek pisirilir, ezilmeden servis yapilir. Eski kasar rendesi ile sislenir, arzuya gore
dereotu da kullanilabilir.

ML® Siitli Kabak Corbasi icin tiklayin
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