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SUTLU RUAYYEL

2 poset krem santi

2 su bardagi soguk sit

6 adet yumurtanin aki

6 corba kasiJi seker

1 paket vanilya

2 corba kagsigi krema
Sislemek icin:
Rendelenmis bitter cikolata

2 poset krem santiyi, 2 su bardagi soguk sutle girpin. Krem ganti katilagtiktan sonra bir siire buzdolabinda
bekletin. 6 adet yumurtanin akini derin bir kaba alin. Uzerine 6 ¢orba kasigi sekeri ilave edin. Kar gibi bir gérintt
alana dek ¢irpin. Sonra yumurta aklarinin Gzerine énceden ¢irpilmis krem santiyi, 2 ¢corba kagigi kremayi ve 1
paket vanilyay ilave edin. SGtl0 ruayyali istediginiz sekilde kaliplara doldurun. Buzlukta en az dért saat bekletin.
Buzluktan gikarir gikarmaz Uizerine gikolata rendesini serperek, servis yapin.

Not: SUtl ruayyali kaliba bosaltip dondurduktan sonra dilimlemek yerine, dondurma kasidi ile sekil vererek de
ikram edebilirsiniz.
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