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SUTLU RAMAZAN LOKMASI

Tuggem Mutlu

Yarim paket tereyagi veya margarin
2 bardaktan biraz eksik ince irmik
2 su bardagi sut

4 adet yumurta

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

2 su bardadi YONCA aycicek yagdi

Once serbetini hazirlayip soumaya birakin. Yarim paket yagi tencerede eritin. Igine irmigi koyun, hafif ateste
kivami gelinceye kadar kavurun. Uzerine soguk olarak 2 bardak siit dokup karistirin. Gok hafif ateste sttiini
cekmesi icin agzi kapali olarak bekletin. Tekrar karigtirip sogutun. 4 adet yumurtayi teker teker kirarak yedirin.
Hamurdan kucUk kucUk parcalar alin. Avug iginde bu hamurlari yuvarlayip bir kaba dizin. Tavada kizdirdiginiz
aycicek yaginda kizartin. Yagini stizdirerek dnceden hazirladigiriz serbetin igine atin.

.,

e -
N -1 A
P 4 3
e’ P

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 28.09.2023
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