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SUTLU PORTAKAL TATLISI

4 su bardag st

1 su bardagi tozseker

5 ¢orba kagigi misir nisastasi

1 su barda@i portakal suyu

1 adet limon suyu

1 paket kakaolu biskui

1 cay bardagi antepfistigi
Hindistancevizi (stislemek icin)
1 adet portakal kabudu rendesi

Tencereye sit, seker ve 5 corba kasigi nisastayi alin. Tahta bir kagikla strekli karistirarak g6z goz oluncaya
kadar pigirin. Portakal ve limon suyunu ilave edin. Rendelenmis portakal kabugunu katin. Tencereyi ocaktan
alin. Hazirladiginiz muhallebinin bir miktarini cam bir tepsiye yayin. Uzerine kakaolu biskivileri dizin. Tekrar
muhallebiyi yayin. Spatula yardimi ile diizeltin. Buzdolabinda bir gece bekletin. Uzerine hindistancevizi ve
antepfistigi serpip, dilimleyerek servis yapin.
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