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SUTLU PizzA HAMURU

350 gr.un

25 gr. yas maya

1 su bardag Ilik su yada st
yarim ¢ay kagsigi toz seker

1 cay kasig tuz

Mayay! ve toz sekeri Ilik su ile ezip 15 dakika bekletin. Yeterince tuz ve unun yarisini yavas yavas ilave edip,
iyice karngtirin. Geri kalan unu da yavag yavas katip yogurmaya baglayin. Yogurdugunuz malzemeleri kaba ve
ele yapismasi bitince, hamuru yaogurma kabindan alip, igini siviya ile yagladiginiz bir kaba koyun. Uzerine nemli
bez 6rtip hamur iki misili kabarincya kadar mayalanmasini bekleyin. Mayalanan bu hamuru, kaptan alip
kabariklig sdniinceye kadar 1-2 dakika daha yogurun ve hamuru 4 esit pargaya bolin. Elde edilen bu hamur
25-26 santim gapinda 4 adet pizza tepsisi igindir. Pizza tepsilerini yaglayip, hamurlari tepsilerin kenarlarina
yapisacak sekilde yayin. Uzerine istediginiz malzeme ile pizza yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif n0:44033 « adi:SUtlli Pizza Hamuru « gdénderen:Saadet « indirme tarihi:08.05.2025 - 00:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-pizza-hamuru-vt33291
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/sutlu-pizza-hamuru-44033.jpg
http://www.tcpdf.org

