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SUTLU PIiRINC CORBASI

1 Kahve fincani piring
4 Su bardagi su

1 Su bardagi sut

1 Corba kasigi un

1 Corba kasigi tereyagi
1 Adet limon suyu

1 Adet yumurta sarisi
Nane, kirmizibiber

Pirinci ayiklayip, yikayin.

4 Su bardagi su ile tencereye koyun.

Pirincler yumusayincaya kadar pisirin.

Unu, sutd, yumurta sarisini ce limon suyunu ¢atalla girpin.

Gorbanin suyundan bir kepge alin.

Sutlt karisima ilave edin.

Yavas yavas tencereye ekleyin ve 5 dakika daha pisirip, atesten alin.

1 Gorba kasigi tereyagi ile kirmizibiberi tavada haslayin.

Gorbanin izerine gezdirip, mane ve maydanoz ilave ederek servis yapin.

Fotograf "0zim gdzIU" tarafindan génderildi. 14.04.2020
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