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SUTLU PIRING CORBASI (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Piring 83 gr/ 1 ¢cay bardagi

St 2000 ml/ 10 su bardagi

Su 400 ml/ 2 su bardagdi

Toz seker (istege bagl) 6 gr / 3 cay kasigi
Tuz 4 gr/ 1 tath kagigi

Sut ve su karistirilip, kaynatilir.

Kaynamaya baslayinca igerisine piring eklenir.

Tuz ve istege bagli olarak toz seker icerisine eklenir.
Pirincler pisene kadar kaynatilir.

5 dakika dinlendirildikten sonra servis edilebilir.

Not: Trakya mutfaginda satli corbalar yapiliglarn bakimindan benzer olmakla birlikte malzemeleri bakimindan
farkliik géstermektedir.
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