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SUTLU PIRASALI BOREK

3 adet yufka

5 adet pirasa

2 su bardagi sut

3 adet yumurta

1,5 su bardagi beyaz peynir

1 su bardag: eritilmis tereyagi
Karabiber

Pirasalari ince dograyin. Tencereyi ocaga alip isitin. Isininca 3 yemek kagigi zeytinyagi ve dogradiginiz pirasalari
ilave edip 6-7 dakika kavurun. Uzerine yarim ¢ay bardagi su ilave edip 3-4 dakika daha pisirin.

Cok az tuz ve karabiber ile tatlandirin. Derin bir kapta sit, tereyagdi ve yumurtalar girpict yardimiyla karigtirin.
Finn kabina yag sirin. Bir yufkayi kenarlarindan tasacak sekilde kabin igine yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz
sitli karngimin bir kismini dékiin. Yarim yufkay hazirladiiniz sitll karigima batirip kabin igine yayin.

Yufkanin diger yarisiyla ayni iglemi tekrarlayin. Uzerlerine kavurdugunuz pirasalari yayin. Kalan yufkayi da ikiye
béllp sutll karisima batirin ve pirasalarin tGzerine alin. Uzerlerine elinizle ufalayarak beyaz peynirleri ilave edin.
En alttaki yutkay artan yerlerinden katlayarak boregin tizerini kapatin. Bigak yardimiyla dilimleyip sttli karigimin
kalanini boregin Gzerine dokiin. Onceden 200 dereceye isitiimis firinda 40 dakika pisirin.
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