—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU PIRASA CORBASI

3 adet pirasa

2 adet patates

2 ¢orba kasigi margarin
5 su bardadi et suyu

1 su bardag st

1 adet yumurtanin sarisi
3 ¢corba kagsi§i krema

1 cay bardagi rendelenmis
Kasar peyniri

1 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Patatesleri yikayip tuzlu suda kabuklariyla birlikte haglayin. Soguduktan sonra kabuklarini soyup pulre haline
getirin ve kenara alin. Diger taraftan 2 gorba kasigi margarini bir tencereye alip ince kiyllmis pirasalari sote edin.
Uzerine et suyu, sit, plre patates, tuz ve karabiber ekleyip yarim saat pisirin. Klguk bir kapta yumurta sarisi,
krema, kagar peyniri rendesi ve kiylmis maydanozu karistirin. Daha sonra ¢orbanin tizerine ilave edin. Birkag
dakika kaynatip ocaktan alin. Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:92494 « adi:Siitll Pirasa Corbasi « gdénderen:Saadet « indirme tarihi:23.04.2024 - 22:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-pirasa-corbasi-vt68028
http://www.tcpdf.org

