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SUTLU PEYNIRLI TARHANA CORBASI

3 yemek kagigi tarhana
2 yemek kagsidi margarin
1 yemek kasigi siviyag
yarim ¢ay bardagi peynir
2 su bardagi sut

3 su bardagdi soguk su

1 ¢sy kasigi tuz

1 tath kasidi pulbiber

2 yemek kasigi margarini tenceye alip ¢ok kizgin olmayacak seklide eritiyoruz. 1 Tatl kasidi pulbiberi ilave edip
hemen 3 su bardadi soguk suyumuzu koyup 3 yemek kasidi tarnahayi ekleyip koyulasana kadar karigitiriyoruz.
tuzumuzuda ekliyoruz. koyulasinca 2 su bardag stitiimuzU ekliyoruz. 1 tagim kaynayinca kapatilacak. Gok koyu
olursa lizerine su soguk su ekleyerek sulandirabilirsiniz. Uzerine peynirimizi ilave edip servise hazir hale
getiriyoruz.
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