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SUTLU PEYNIR CORBASI

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 orta boy sogan (ince dogranmis)

2 ¢orba kasiJi un

1/2 su bardag tavuk suyu

3+3/4 su bardag st

350 gr (3 su bardag) kasar peyniri (rendelenmis)
100 gr (3/4 su barda@i) gravyer peyniri (rendelenmis)
1 cay kasigi hardal

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1+1/2 tath kasigr kirmizibiber

Yagi buyUk bir tencerede, orta ateste kizdirip, sodanlar 6-7 (dakika pembelesene kadar pisiriniz. Unu katip, 2-3
dakika karigtirarak, pisiriniz. Tencereyi atesten indirip, agir adir tavuk suyunu katip, karisim pirtiksiz olunca
sUtd ekleyiniz.

Peynirleri ve hardali katip, tencereyi tekrar adir atese oturttuktan sonra, peynirler eriyene kadar karistirarak
pisiriniz. (Corbanin kaynamamasina dikkat ediniz.) Tencereyi atesten indirip, tuz, biber ve kirmizibiberi serpiniz.
Baharat 6lcisi peynirin cinsine gore degiseceginden, tadarak ayarlayiniz. Gorbayi hemen servis ediniz.
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