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SUTLU PAZI SARMASI

2 demet pazi

1 su barda@ pilavlik bulgur
1 adet kuru sogan

2 su bardagi ¢okelek
Yarim demet maydanoz

1 cay bardagi siviyag

2 su bardagi sut

1 tath kasidi tuz

Pazilar kaynar suya atilir, 3 dakika sonra alinir. Bulgur yumusayana kadar haslanir, suyu sizulir. Sodan ve
maydanoz ince dogranir. Bitln i¢c malzeme bir araya toplanir, yag ve tuz eklenir karistirilir. Pazi yapraklarinin
damarli kismi Giste gelecek gekilde kenarina top yapilmis harg konur ve sarilir. Sarmalar yaglanmisg firin tepsisine
tek sira halinde dizilir. Uzerine sut ve 3 ¢orba kasigi siviyag gezdirilir. 200 derece firinda yarim saat kadar
pigirilir.
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