SUTLU PAZI CORBASI

1 kg. pazi

3 adet orta boy sogan

1 ¢corba kasigi yag

2 kahve fincani un

2.5 litre et suyu

Yarim yemek kasigi tuz
300 ml. sut

Pazilarin yapraklarini yikiyoruz, bes dakika haslayip stzllyoruz. Piyazlik dogranmig sodani yagda dért-bes
dakika kavuruyoruz, unu ekleyerek kavurmaya devam ediyoruz. Tuzu ve et suyunu ilave edip orta ateste
pisiriyoruz. Pazilari ekleyip bir-iki dakika daha pigirdikten sonra sit ilave ediyoruz. Blender&apos;dan gegirip
servis ediyoruz.
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