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SUTLU PATLICAN

1 kg. patlican

1 kahve fincani siviyag
2 adet sogan

1 bas sarimsak

1 adet kirmizi biber

1 adet sivri biber

1 kase tane misir

1 kase rende kasar
yarim demet maydanoz
3 adet yumurta

1 su bardag st

tuz

karabiber

kekik

kirmizi biber

Patlicanlan gubuklu soyup, tuzlu limonlu suda bir saat bekletin. Yikayip sikin, yuvarlak dilimler halinde kesin,
firn tepsisini yaglayin. Tane misir, kiigiik dogranmig kirmizi ve sivri biberleri koyup 1-2 kez gevirin ve ategten
alin. Igine tuz ve kekik ekleyip karigtirin. Yaglanmis tepsiye bir sira patlican dizin. Hazirlanan soganl harci
Uzerine yayin ve tekrar patlicanla kapatin. Yumurta siit ve karabiberi ¢irpin. Patlicanlarin Gizerine gezdirin.
Uzerini folyo ile kapatin, 180 derece ayarli firnda 35 dakika pigirin. Folyoyu ¢ikarip, Uzerine rendelenmis kasar
peyniri serpin. 5 dakika daha pisirip kiyllmig maydanozla servis yapin.
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