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SÜTLÜ PATATES

2 Yemek Kaşığı Sana Klasik
1 Tatlı Kaşığı renkli tane biber
1 Adet taze sarımsak
3 Dal Taze biberiye
2 Su Bardağı süt
12 Adet patates
0,5 Paket krema
1 Çay Bardağı rendelenmiş kaşar peyniri

PATATESLERİ soyup yarım cm kalınlığında yuvarlak halkalar halinde doğrayın. Bir tencereye alıp üzerine süt,
margarin, krema, tane biber ve tuz ekleyin. Ocağa oturtup yarı yarıya pişirin. Tencereden alıp bir fırın kabına
dizin. Tencerenin dibinde kalan sütü üzerine gezdirin. İnce kıyılmış sarmısak ve biberiye yapraklarını ekleyin.
Rendelenmiş kaşar peynirini serpin. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında patatesler kızarana kadar pişirip servis
yapın.

© lezzetler.com tarif no:77648 • adı:Sütlü Patates • gönderen:sevim abla • indirme tarihi:12.05.2025 - 02:35

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-patates-vt57342
http://www.tcpdf.org

