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SUTLU PATATES CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Avuc feslegen

4 Su Bardagi et suyu

2 Su Bardagi st

1 Tutam karabiber

1 Bas kuru sogan

3 Adet patates

1 Tutam tuz

Sana klasik tencereye aktarip eritin. Patateslerin kabuklarini soyup kip dograyin. Sogani ince ince kiyin.
Patates ve sodani erittigimiz sana klasik Uzerine ilave edip, tencerenin kapagini kapatin. Gok agir ateste 30
dakika pismesini saglayin. Patatesler yumusayinca Gzerine 2 su bardagi sutl ve et suyunu katip iyice karistirin.
10 dakika, ara sira karigtirarak pisirmeye devam edin. Gorbay atesten indirmeden dnce feslegdeni ilave edip
tahta kasikla karigtirin. Tuzunu ve karabiberini ekleyip bir tagim daha kaynatin. Ocaktan indirip servis yapin.
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