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SUTLU PASA PILAVI

50 gram margarin

3 su bardagi su

2 su bardag piring

1 su bardag st

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi sivi yag

1 kahve fincani tel sehriye

Tencereye margarini sivi yagi tel sehriyeyi alip sehriyeler pembelesinceye kadar kavuruyoruz. Daha sonra
yikanmig stztlmuis piringleri ilave ediyoruz tuzunu ekleyip 3 dk daha kavurmaya devam ediyoruz daha sonra
sUtl ve suyu ekleyip karistinp kapagi kapatip demlenmeye birakiyoruz. Demlendikten sonra bir kase yardimiyla
sekil verebiliriz.
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