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SUTLU PANCAR CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 bag kirmizi pancar (yapraklariyla birlikte)
1 su bardag st

2 yemek kasi§i tereyagi

1 orta boy kuru sogan

1 dis sarimsak

Tuz, karabiber

Pancarlarin yapraklarini ayiklayin ve bol suyla yikayin. Pancarlari ince ince dilimleyin, yapraklar ki¢Uk parcalara
ayirin.

Tereyagini tavada eritin. Kiip dogradiginiz sogani ve ezilmis sarimsagi ekleyerek pembelesene kadar kavurun.
Dilimlenmis pancarlar ve yapraklarini tavaya ekleyerek 5-6 dakika kadar orta ateste soteleyin.

Karisima suti ekleyerek kisik ateste 10 dakika pisirin. Sttlin kivam almasi i¢in ara sira karigtirmayi unutmayin.
Tuz ve karabiber ekleyerek tatlandirin, sicak servis yapin.
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