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SUTLU OZBEK POGACASI

1 bardak ilik sGt

1 bardak Ilik su

1 yemek kagigi maya
1 cay bardagi sivi yag
2 cay kasigi tuz

2 cay kasigi toz seker
2 adet yumurta

1 paket margarin
Aldigi kadar un

3 adet patates

200 gr kiyma

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi susam, ¢érekotu

Tozseker, Ilik siit ve 1lik suyu bir kaseye koyup kuru mayay! ekleyin ve karistirin. Oda sicakliginda yaklasik 10
dakika bekletip mayanin kabarmasini saglayin ve derin bir kaba aktarin. Uzerine siviyag, tuz ve yumurta aklarini
ilave edin.

Bir taraftan elinizle karigtirirken, bir taraftan da unu azar azar ilave edin. Un eklemeyi arada sirada durdurup
hamuru iyice yogurun ve kivamini kontrol edin. Hamur toparlanip hafifce ele yapisan bir kivama gelince un
eklemeyi birakin. Hamurun kulak memesinden ¢ok az sert olmasi gerekir. Hamuru toparlayip oda sicakliinda 1
saat kadar bekletin. Béylece hamur kabarip tam kivamina gelecektir.

Hamuru 8 esit pargaya ayirin. Oda sicakliginda bekleyen margarini de 8 esit parcaya ayirin. Her hamur
parcasini merdaneyle 20 santim ¢apinda agin. Uzerlerine ayirdiginiz yumusak margarinleri elinizle srdn.
Hamurun uglarini bohga gibi Uzerlerine katlayin. Buzdolabinda 30 dakika kadar dinlendirin.

Dinlenen hamurlari dolaptan ¢ikarip her birini yarim santim kalinhigindaki yufka seklinde agin. Yufkalarin her
birini 10-12 cm[?lik kareler halinde kesin.

Diger taraftan, patatesleri rendeleyip suyunu sikin ve kiymayla birlikte derin bir kaba aktarin. Tuz ve karabiberi
katip yogurun. )

Kiymall patates harcindan kare hamur parcalarinin tizerine koyup lggen seklinde kapatin. Uzerlerine yumurta
sarisi slrlip susam ve ¢orekotu serpin. Uzeri kizarincaya kadar pigirin. Sicak sicak servise sunun.
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