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SÜTLÜ OMLET

3 adet yumurta
Yarım çay bardağı süt
1 yemek kaşığı tereyağı
Yarım çay kaşığı tuz
Karabiber

Öncelikle 3 adet yumurtayı uygun bir kasenin içerisine kıralım.
Ardından yarım çay bardağı süt, yarım çay kaşığı kadar tuz ve çok az karabiber ilave ederek çırpalım.
Dilerseniz bu aşamada sevdiğiniz farklı baharatlar varsa onları da ekleyebilirsiniz.
Diğer taraftan uygun bir tavada 1 yemek kaşığı kadar tereyağını eritelim.
Eriyen tereyağına çırptığımız yumurtaları ekleyelim ve kenarlarından içe doğru karıştırarak pişirelim.
Güzelce pişen sütlü yumurtamız servise hazır.

© lezzetler.com tarif no:179381 • adı:Sütlü Omlet • gönderen:Gül • indirme tarihi:27.04.2025 - 10:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-omlet-vt4781
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/sutlu-omlet-179381.jpg
http://www.tcpdf.org

