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SUTLU OGMAC CORBASI (BOLU)

Anadolujet Magazin

2,5 gay bardagi un

5 ¢orba kasid (iyice ¢irpilmig) yogurt
2 su bardagi su

3,5 su bardagi sit

Tuz

Karabiber

Uzeri Igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi pul biber

Oncelikle una biraz tuz ve su koyarak, hamuru elinize yapismayacak kivamda yogurun. Sonra elinize biraz un
ve azar azar hamur alip, ovalayarak un serptiginiz tepsiye diizgince yayin. Derin bir tencerede sutl, suyu koyup
kaynatin. Daha sonra serperek ovaladiginiz hamuru ve tuzu koyup biraz karistirin. Kaynayinca altini kisip
hamurlar yumusamayana kadar pisirin. Altini kapatip biraz iimasini saglayin. Daha sonra ¢irptiginiz yogurdu
karistinin. Bir tavada tereyagdini eritip, naneyi ve pul biberini koyun. Giizelce soteleyip késelere koydugunuz
corbalarin Gzerine yeterince gezdirerek servis yapin.
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