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SUTLU NURIYE TATLISI

Ergun Kdknar

10 adet yumurtanin beyazi

1/4 yumurta sarisi

yarim kg. un

250 gr. tereyag

200 gr. kabuklari soyulmus i¢ badem
1 corba kasig seker

1 tath kasidi tarcin

1 kg. st

400 gr.su

Blylkge bir kAsede yumurta beyazlarini ve 1/4 yumurta sarisini karigtiriniz. Yarim kg. unla kulak memesi
yumusakliginda hamur yapiniz. Hamuru 12 bezeye boéllp aginiz. Yaglanmis tepsiye bir yufka seriniz. Uzerine bir
kasik erimis tereyad serpip Ustline ikinci yufkayi értiindz. Bir kagik badem icinden Ustlne serpip alti yufkayi Gst
Uste 6rtlindz. Bundan sonra bir kat yufkayi yagdlayip 6teki katma badem ici serperek geri kalan alti yufkayi Ust
Uste dbseyiniz. Kalan tereyagini eritip, Gzerine ilikken dékip firina strtiniiz. Yufkalar pisince firindan ¢ikarip
Uzerine kaynattiginiz stitl kepgeyle blzilen hamuru yayarak yavas yavas sicak ocak Uzerinde tepsiye dékiniz.
Soguttuktan sonra servis yapiniz.
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